
FLEURIE

Appellation d'Origine Protégée

Château de Fleurie

REGION

France / Bourgogne / Beaujolais

CEPAGE   Gamay Noir

PROPRIETAIRE   Jean Loron

SOL

Lieux-dits : Le Bourg, Les Rochaux, Point du Jour, et La Madone. Sables granitiques sur 50cm à 1m

puis arènes granitiques.

VINIFICATION & ELEVAGE

60% de vendange entière en moyenne. Vinification qui se fait en "chapeau grillé" pour une

meilleure extraction des polyphénols. Cuvaison de 15 à 20 jours. Elevage de 8 à 9 mois en cuves et

foudres. 

NOTES DE DEGUSTATION

Une robe profonde, rubis à reflets violacés, caractérise ce Fleurie au nez intense et complexe: les

premières notes de fruits noirs (cassis, mûre) sont peu à peu agrémentées d'épices et de réglisse, et

même d'une touche de chocolat noir. La bouche est d'une belle richesse, avec des tanins soyeux, un

bel équilibre et une longueur en bouche remarquable. 

ACCORDS METS & VINS

Tajine, lasagne au bœuf, fromage de vache mi-sec

VEGGIE : légumes du soleil poellés

TEMPERATURE DE SERVICE   de 15 à 18 °C

GARDE   2 à 5 ans

RECOMPENSES

• Millésime 2016 - La Revue du Vin de France (2017) - 16-17/20

• Millésime 2016 - Wine Enthusiast 2017 - 91/100

• Millésime 2016 - Beaujolais Aujourd'hui - 17/20

DOMAINE

Le Domaine est la propriété de la famille Barbet et Roclore. Il est composé de 9 ha de

vignobles principalement localisés à Fleurie. Le Château de Fleurie, au centre du Village de

Fleurie, possède une très jolie cuverie ainsi qu’une cave souterraine où 14 foudres en chêne

sont utilisés pour l’élevage des Fleurie.

Le Château de Fleurie Le chai Ouvres d'art dans le chai
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