
MORGON

Appellation d'Origine Protégée

Climat Les Charmes

REGION

France / Bourgogne / Beaujolais

CEPAGE   Gamay Noir

PROPRIETAIRE   SNC Les Domaines Jean Loron

WINEMAKER   Jean-Pierre Rodet

SOL

Vignes de 40 ans d'âge en moyenne plantées sur les pentes orientées Est-Sud Est. 7Ha sur le climat

Les Charmes. Sol sablo-limoneux de couleur brun clair, pauvre en matière organique reposant sur

un épandage argileux avec de gros blocs de grès.

VINIFICATION & ELEVAGE

Vinification au Château selon la méthode traditionnelle Bourguignonne, en vendange

partiellement égrappée. Cuvaison longue de 3 à 4 semaines, avec pigeages manuels pour une

extraction longue et douce.. Partiellement élevé en foudres et fûts de chêne français de 9 à 10 mois.

NOTES DE DEGUSTATION

Arômes de cerise-griotte, de notes kirschées et florales réhaussées de cannelle et de tabac blond.

Tanins fins, soyeux et élégants. Un vin harmonieux et séduisant doté d�une large palette

aromatique.

ACCORDS METS & VINS

Tajine, légumes du soleil poêlés, lasagnes au boeuf, fromage de vache mi-sec

TEMPERATURE DE SERVICE   de 15 à 18 °C

GARDE   Au moins 10 ans

RECOMPENSES

• Millésime 2015 - Concours Grands Vins des Beaujolais 2017 - OR

• Millésime 2015 - Revue DECANTER - 91/100

• Millésime 2016 - Wine Enthusiast 2017 - 92/100

DOMAINE

Cette majestueuse demeure a été construite en 1840 par des industriels Lyonnais. Le

Château surplombe le village de Villié-Morgon sur la colline de Bellevue. 

Le Château La cave à fûts Le chai
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