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BELLEVUE

Récolte 2010

MOULIN A VENT
Appellation d Origine Protégée

La Roche - Réserve Caveau

REGION

France / Bourgogne / Beaujolais
CEPAGE Gamay Noir
PROPRIETAIRE SNC Les Domaines Jean Loron

WINEMAKER Jean-Pierre Rodet

MILLESIME 2010
Les vendanges ont débutées a partir du 13 septembre. Le mois d'avril a été exceptionnellement
chaud et sec. 2010 est un beau millésime, classique, et légerement déficitaire en quantité.

SOL

0.5Ha situé au pied du Moulin-a-Vent, climat « La Roche ». Exposition Est, sol sableux brun

pauvre en matiére organique, reposant sur un rocher granitique rose.

VINIFICATION & ELEVAGE
Vendanges manuelles, égrappée 2 70% en cuve grillée. Cuvaison de 25 4 30 jours. Elevage en fats de
chéne (3 2 5 vins), sur lies fines durant 8 a2 15 mois.

NOTES DE DEGUSTATION
Des aromes de fraise des bois et d'épices douces complétés par des notes de cacao légérement

vanillé. Structure riche et concentrée, avec une trés belle longueur en bouche.

ACCORDS METS & VINS

Rillettes de lapin, des pavés d'agneau grillés, grillades de porc ou encore un poulet basquaise
TEMPERATURE DE SERVICE de 15a18°C

GARDE plus de 10 ans

RECOMPENSES
« Millésime 2011 - Guide Bettane&Desseauve 2018 - 17/20 s D%J%Eus
GaultMillau
« Millésime 2010 - Guide Gault&Millau 2015 - 15/20 ‘ (DL e
BEAUNE
DOMAINE
Cette majestueuse demeure a €té construite en 1840 par des industriels Lyonnais. Le
MACONNAIS

Chateau surplombe le village de Villie-Morgon sur la colline de Bellevue.

Le Chateau La cave a futs Le chai
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