
MÂCON-VILLAGES

Appellation d'Origine Protégée

Château de Mirande

REGION

France / Bourgogne / Mâconnais

CEPAGE   Chardonnay

WINEMAKER   Patrice de l'Epine

SOL

Argilo-calcaire situé sur les croupes qui bordent la vallée de la Saône, entre les communes de Lugny

et de Viré.

VINIFICATION & ELEVAGE

Pressurage direct à l'arrivée des raisins au chai. Elevage sur lies fines à la Bourguignonne pendant 6

mois.

NOTES DE DEGUSTATION

Avec sa robe jaune pâle nimbée de reflets verts, voici un vin dont le nez est d'un charme ravageur:

dominé par d'intenses notes d'agrumes (citron, pamplemousse), on y distingue également la

pomme, la poire et les fleurs blanches. La bouche est d'un bel équilibre, entre rondeur et vivacité

finale rafraîchissante. Les notes épicées, florales et fruitées s'égrènent et persistent agréablement en

finale. 

ACCORDS METS & VINS

Lasagnes courgettes-chèvre, duo de saumon sauvage et fumé, morbier

TEMPERATURE DE SERVICE   de 12 à 14 °C

GARDE   De 2 à 5 ans

RECOMPENSES

• Millésime 2015 - Argent - Decanter Word Awards 2017

• Millésime 2015 - Argent - Concours Japonais Sakura 2017

• Millésime 2013 - 15,5/20 - Guide Gault&Millau 2015

DOMAINE

Ce domaine privé est l'un des rares de cette importance en Mâconnais et l'on peut en

retrouver les traces dès le 11ème siècle car il faisait partie des dépendances de l'Abbaye de

Cluny. Il a été acheté après la Révolution par la famille de l'Epine. Le domaine s'étend sur

25 ha environ de vignes de Chardonnay.
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