
SAINT-VÉRAN

Appellation d'Origine Protégée

Château de la Balmondière

REGION

France / Bourgogne / Mâconnais

CEPAGE   Chardonnay

WINEMAKER   Jean-Pierre Rodet

SOL

Versant Ouest de la Roche de Solutré, sol fait de marnes grises. 

VINIFICATION & ELEVAGE

Pressurage direct à l'arrivée au Chai. Elevage sur lies fines à la Bourguignonne pendant 8 mois.

NOTES DE DEGUSTATION

La robe de ce Saint-Véran se pare d'or et de reflets verts. Le nez est riche, dominé par des notes de

fleurs d'acacia, complétées par une touche de poire, une note beurrée et une belle minéralité. En

bouche, on retrouve l'intense bouquet du nez, mis en valeur par une structure équilibrée, avec de la

tension et une finale pleine de fraîcheur.

ACCORDS METS & VINS

Noix de saint-Jacques, quenelles de brochet, crevettes, poisson de roche, volailles, tarte tatin et

glace à la vanille.

TEMPERATURE DE SERVICE   de 12 à 14 °C

GARDE   De 2 à 5 ans

RECOMPENSES

• Millésime 2015 - International Wine Challenge 2017 - Médaille

d'argent

• Millésime 2012 - Revue Bourgogne Aujourd'hui 2015 - 15/20

DOMAINE

Construit en 1670, le Château est situé au sud de la Bourgogne et domine le charmant petit

village de Saint-Vérand. C'est grâce au marquis italien, Joseph-Andréa Doria d'origine

génoise, grand ami du poète Lamartine, que le domaine s'est développé. Il s'étend

aujourd'hui sur 9 ha de vignes dont près de 3 ha de Saint-Véran.

Le Château de la Balmondière Dégustation Village au pied de la Roche de

Solutré
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