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MAISON JEAN LORON
Entre Bourgogne
et Beaujolais

135 hectares en cours
de restructuration

La maison explaite plusieurs domaines viticoles
veir en pages Sui pour un total de 135 hectares
de vignes dans le Beaujolais uniquement (tous
ais sont issus dachats en
a deux chefs
de culture ; un pour la zone nord (Moulin-a-Vent,
Fleurie, Saint-Amour) et lautre, Ludowic Dupeuble,
pour la z0ne su (Broully, Régoié, Morgon),
Parmi leur mission figuee

les vins du Mécor

supprimer (3 ol cela sera po: s désherbants
par le travail du sol etiou lenherbement, Le
programme 2 dbuté il a une dizaine ¢'années et
T maison a plenifié ce qu'ele allai fate jusqu'en
2030. Cing @ six hectares au total sont arrachés
tous les ans dans les différents domaines et la
méme surface est replantée en 1,2 métre par
90 centimetres {7 000 pieds!hectare environ} pour

2 ujlaisvilages

(6000 pieds/hecr

La Maison Jean Loron

a fait du Mdconnais et

du Beaujolais son « terrain de jeu » avec une
stratégie a la fois tres classique dans la région
« d'intégration de l'amont » tout en étant a
Vécoute des nouvelles tendances de consomma-
tion, comme les vins sans soufre.

uoi que Ton puisse en penser,

I'histoire du vignoble frangais

montre en Bourgogne, 4 Bor-
deaux, en Champagne, dans le Rhong
qu'une région viticole ne peut pros-
pérer sans un négoce fort. Les petits
domaines de quelques hectares ont un
charme, un coté presque poétique qui
plait a beaucoup, ct parfois a nous aussi
bien siir ; mais étre capable de commer-
cialiser chaque année des millions de
bouteilles de tres belle qualité, de créer
des réseaux internationaux de distri-
bution, de gérer avec le méme soin un
petit lot de 1 500 bouteilles d'un climat
de Moulin-a-Vent, comme une grosse
cuvée de 100 000 cols de beaujolais-
villages, est une tout autre histoire.
Cest justement celle de la Maison Jean
Loron, créée en 1711 et qui a fait de
la Bourgogne du sud, le Maconnais et
du Beaujolais, son univers. « Notre t
rain de jeu va de Tournus aux portes
de Lyon. 11y a des vins trés différents,
complémentaires dans les styles et les
couleurs, qui intéressent de plus en
plus les consommateurs pour le Tap
ports qualité-prix et oii nous pouvons
conclure de bons partenariats avec les

vignerons », résume Philippe Bardet
qui a succédé début 2016 a Xavier
Barbet, a la direction de cette maison
partagée entre le Maconnais, pour les

YMAINES ET MAISONS

LE GROUPE

Des vignes,

‘goce-éleveut,
un laboratoire,
des marque:

La Maison Jean Loron,

blancs, et le Beaujolais, pour les ros
La maison exploite 135 hectare:
vignes repartis en plusieurs domaines
(voir pag vantes) dans les crus du
Beaujolais. Le plus gros de son activité
reste toutefois lactivité de négoce-
vinificateur-¢leveur ot elle méne une
politique assez classique en Bourgogne
depuis dix/vingt ans, en allant le plus
loin possible vers 'amont, vers le v
ron, ot les achats ne se font plus seu-
lement en vins finis comme autrefois,
mais de plus en plus en modts pour
les blancs du Méaconnais et en raisins
pour les rouges du Beaujolais. Prés de
300 domaines sont aujourd'hui « parte-
naires » de Loron et suivis par ses eno-

logues. 300 entreprises, aux deux tiers
dans le Beaujolais, soit Téquivalent de
1 000 hectares de vignes environ et
42 000 hectolitres vinifiés en 2018 dan;
« Vesprit maison », dans les trois cuve-
ries de Pontanevaux (le siege social)
pour les blancs (pouilly-fuissé en porte-
étendard), du Cellier de la Vauxonne,
a Saint-Etienne-des-Oullieres pour les
coteaux bourguignons et beaujolais-vil-
lages et du Cellier des Pierres Rouges,
A Givry, pour les bourgognes rouges
el blancs, Un cravail de fond pour
maitriser la qualité des vins commer-
cialisés et le fait d'avoir intégré dans
ses murs un laboratoire amologique

st bien str un
mais aussi des domaines,
des centres de vinification,

t des hommes.

des hommes et des vins.

Maison Jean-Loron

Fondée en 1711

Direction : début 2016, Xavier Barbet,

8¢ génération de la famille a laissé sa place
ardet, originaire du Maconnais

et petit-fils d'Henri Mommessin.

Directeur techanique : Jean-Pierre Rode

en binome depuis 2018 avec Frédéric

Actionnariat: famille Loron-Barbetetfamille
Kopf (USA), propriétaire de [ Maison Louis
Jadot, & Beaune (21)

Les domaines

Chateau de Bellevue

Propriétaire : Maison Jean Loron depuis 2009
Gérant : Tristan Larsen depuis 2017,

Surface : 15 hectares.

Appelations : Morgon, dimats : Les Charmes, Cite du
Py, Grand Cras et Le Clos du Chateau (dimat Corcelette).
Spécificité : Clest le porte-étendard des comaines
de la maison couplé & une activité oenotouristique
de luxe. L3 cuverie 3 été refaite en 2010 en cuves
bois, inox et béton et dotée des moyens techniques
les plus avancés, Les vins sont élevés jusqu'a dix-
huit mois en cuves, en foudres et pour partie en fits
de chéne. A partir du millésime 2018, I'étiquette du
chéteau (qui vient d'étre relookée) sera réservée &
la seule AOC hforgon, avec différents parcellaires.
« Nous voulons &tre considérés comme un domaine
dlexcellence & Morgon, qui met en valeur ses

La Maison Jean Loron exploite plus

Chiffre daffaires 2018 : 50 millions d'euros.
Commercialisation : un tiers en France,
un tiers en Europe, un tiers dans le reste du
monde.

Deux tiers de vins du Beaujolais et un tiers
du Maconnais (50/50 en chiffre d'affaires).
Domaines : 135 hectares dans le Beaujolais
Un laboratoire cenologique intégré:

Trois centres de vinification.

100 salariés.

urs domacines dans le Beaujolais, pour un total

de 135 hectares. Chaque domaine démontre & sa maniére les qualités de garde du gamay
noir. A noter que les blancs du Maconnais sont issus essenticllement de Iachats de moiits.

terroirs. I y a de grands vignerans & Morgon et
c'est motivant », explique Philippe Bardet, directeur-
générai de la Maison Loran,
www.chateau-believue.fr

Domaine des Billards

Propriétaire : Famille Barbet et Maison Jean Loron.
Surface : 14 hectares.

Appellations : Saint-Amour Cles des Billards et
Saint-Amour.

Speéificité : C'est le plus vieux domaine de la Maison,
qui appartient 3 la famille Barbet depuis 1770.
Ledomaine est situé sura mi-cére Est du vignoble de
Saint-Amour. Le lieu-dit Les Billards se trouve sur des
sols trés argileux et quelques zones de pierres bleues.

Chateau de Fleurie

Propriétaire : Famille Baroet-Roclore.

Surface : 14 hectares.

Appeliations : Fleurie La Madone et Fleurie.
Spécificité : Le domaine a lancé la cuvée La
Madone, |'un des plus ceaux terroirs de Fleurie,
en 2015. Elle a été produite en 2016, pas en 2017
en raison de la gréle, mais le sera de nouveay
en 2018. Une dizaine d'hectares sont également
travaillés par les Domaine Jean Loron sur les
climats : Mortgenas, Le Vivier, Le Point du Jour,

Jean-Pierre Rodet, directeur technique et Philippe Bardet, directeur-général (photo : Thomas Lambelin).

(Vigne et Vin Conseil) est un outil

“de poids pour permettre a Loron

de suivre (notamment) ces centaines
omaines partenaires
Loron, c'est donc une stratégie, une
organisation et un style de vin. « En
rouge, nous avons toujours échappé
a la facilité des vins légers, fruités,
aromatiques. Nous revendiquons un
fle plutot riche, plein, complet
il fauc un peu de boisé dans
mais surtout pas
les chardonnays doivent étre
bien equilibrés entre richesse et frai-
cheur o, explique Jean-Pierre Rodet,
le directeur technique arrivé il 3
quarante ans chez Loron et qui pas-
sera le témoin dans lannée a Fré-
déric Maignet, entré il y a vingt ans
dans la maison

Mais, l'actualité desderniers millésimes
chez Loron, cest aussi le lancement de
cuvées plus « tendances » dont l'objectif
est d'intéresser les nouveaux consom-
mateurs au gamay et aux vins de début
unme du Beaujolais et du Macon-
nais en « cassant les codes » des AOC
avec une nouvelle approche visuelle,
marketing et gustative, En 2016 est née
la cuvée » Jean » (voir bourgogneau-
jourdhui.com, 13 décembre 2017), un
rouge gourmand, plein de fruit, condi-
tionné en bouteille bordelaise et vendu
en vin de France. Ont suivi en 2017,
les cuvées « Rift 71 o (pour le chardon-
nay) et « Rift 69 » (pour le gamay). On
reste : fois dans I'univers des AOC,
ges,

de

cet
micon-villages et beaujolais
mais en s'inscrivant dans la tendance
des vins « nature ». « Avec ces cuvées

nous revisitons l'aspect vinification en
supprimant totalement le soufre.
une tendance forte de consommation
et puis réduire les doses de soufre fait
partie de I'ADN de la maison. Jean-
Pierre Rodet est un disciple de Jules
Chauvet ou il avait fait s stages
d'enologic », rappelle Philippe Bardet
Lautre tendance de fond, c'est le bio
Alors la maison lance sur le millé-
sime 2017 un bourgogne pinot noir Les
Pierres Dorées, issu de dix hectares
plantés au debut des années 2010 (dix
autres restent a planter) au sud de Lace-
nas et pour lesquels la conversion bio a
débuté en 2018.

Christophe Tupinier

Le Cellier de la Vauxonne

3 centres de vinification

En 2018, L& maison a vinifié 42 000 hectolitres
3 partir d'achats en moiits pour le chardonnay et
en raisins pour le gamay et le pinot noir dans ses
trois centres de vinification.

Le Cellier de Pontanevaux
{création en 1977)

Le siége de la maison abrite aussi un centre
de vinification dédié aux chardennays du

(création en 1998)

A Saint-Etienne-ges-Oulléres, au cceur dure zone ou les
Beaujolais Vilages pouraient mériter des cus, la maison a
corstruit un centre ce vinification pour les gamays en AOC
Beavjolais-Vilages donc, mais auss Coteaux Eaurguignens.
L production de 250 hectares de vignes est uirifiée chaque
année , cela représente 75 vignercrs apporewrs.

Le Cellier des Pierres Rouges
(création en 2008

A Givry, en Cote Chalonnaise, la maison vinfie en
partenariat avec la Maison Beaunoise Louis Jadot, des

Maconnais
900 fots sont destinés a I'élevage des

Pouilly-Fuissé, Macon

llages...  bourgognes rouges et biancs : 7 00C hectolitres en
moyenne cheque année.

Un laboratoire intégré

Lelaboratoire cenologigue « Vigne et Vin Consell », établi en 2002 & Pontanevaux,
se situe dans les murs de la Maison Jean Loron tout en restant indépendant.

En résumé, ses cenologues peuvent tout aussi bien effectuer de simples analy

o5

pour des domaines qui vendent oar eux-mémes leur production sans avoir la
moindre relatior. commerciale avec Loron, ou conseiller les domaines partenaires
de Ja maison qui pour certains vinifient chez eux et pour d'autres apportent leurs
raisins et leurs modts dans les différents centres de vinification. Au total, plus de

400 propriétés sont clientes du laboratoire.

Chateau de la Pierre

Propriétaire : Maison Jean Loron depuis 2002
Surface 17 hectares.

Appellations : Beaujolais-Villages, Brouilly et Régnié.
Spécificité : Le domaine est surtout réputé pour
ses brouillys riches, issus de vignes situées entre
Odenas et Saint-Lager dans la zone des climats
Bonége et Pierreux.

Domaine Xavier et Nicolas Barbet

Propriétaire : Famille Barbet.

Surface : 4,5 hectares.

Appeliztions : Moulin-&-Vent, climats :

Champ de Cour et les Pérelles.

Spécificité - Moulin-a-Vent est le cru « phare »
de la Maison Jean Loror, puisqu'elle exploite au

total une quinzaine d'hectares (dont les wignes
des Hospices Civils de Romanéche-Thorins} par le
biais des Domaines Jean Loron sur les climats
La Roche, Le toulin, Champ de Cour et La
Rochelle.

Domaine de la Vieille Eglise

Propriétaire : Famille Héritiers Loron
Surface : 17 hectares.

Appellations : Juliénas Clos ces Poulettes et

pécificité : Le domaine vinifie dans le Celier de
a Vieille Eglise, au centre du village. Le reste de
I'année le cellier est prété aux vignerons du cru
et un caveau permet d'y déguster les vins des
vignerons de Juliénas

Les autres
marques

fra
marque lean
traditionnels. 25 nts.
marque
opritaire

Les réserves caveau :
des Beaujolais de Collection

Tous les domaines de la Maison
Loron peuvent proposer des cuvées
« réserve caveau », Ce sont des cuvées
parcellaires, réservées aux  grancs
millésimes, vinifiées, élevées dans une
optique de garde et commercialisées
plusieurs années aprés la  récolre.
On trouve notamment auiourd'ui sur la
boutigue en ligne Loron des magnums
de Moulin-a-Vent Champ de Cour
2009 domaine Xavier et Nicolas Barbet,
de Morgon Le Clos 2011 du Chéteau de
Bellevue el de Pouilly-Fuissé Les Vieux
Mirs 2014 vendus 35 euros funité
Ces vins et d'autres seront également
bientdt en vente dans un nowveau
caveau situé sur le site de Pontanevaux
(71) et qui ouvrira ses portes & I'é16 2019,
wwworon.fr




